
http://www.wald-wiesn.de/


Events
Tagungen & Ihr Business-Hideaway im Allgäu

Gemeinsam rauskommen, runterkommen und weiterkommen: 

In ruhiger Alleinlage am Berg bietet unser Haus Ihnen den
idealen Rahmen für produktive Tagungen, kreative Workshops
und inspirierende Offsites.

http://www.wald-wiesn.de/


Auf einen Blick
Tagungen Alleinlage am Berg 

garantiert Ruhe und Privatsphäre
abgelegen, aber ganzjährig gut erreichbar
exklusiv buchbar

Kulinarische Highlights
Tagungsservice mit hausgemachten 

        Snacks und Getränken
individuelle Menü-Absprachen und kulinarische Erlebnisformate
bis zu 145 Sitzplätze im Restaurant

Unser Tagungsraum 
135 qm für Tagungen mit bis zu 80 Personen
aufteilbar für kleinere Fokusgruppen
lärmschluckende Trennwände
modernste technische Ausstattung
Flipcharts, Metaplanwände
kostenfreies WLAN drinnen und draußen
Panoramafensterfront für viel Tageslicht

Teamevents 
über unsere Eventagentur Allgäu Events als 
optionales Highlight zubuchbar

Barrierefrei: 
ebenerdiger Zugang zu Tagungsraum, 
Restaurant und Zimmern im EG

5.000 qm Outdoor-Eventfläche
für Teamarbeit und 
Workshops im Grünen



Mit 135 m² Fläche bietet unser Tagungsraum Gelbhansekopf ausreichend Platz für Tagungen
mit bis zu 80 Personen: Ideal für Meetings, Konferenzen und Präsentationen im größeren
Rahmen. Helle Linien, moderne Technik und die unmittelbare Nähe zur Allgäuer Bergwelt
sorgen für ein inspirierendes, professionelles und ruhiges Arbeitsumfeld.

Ob Theaterbestuhlung oder parlamentarische Anordnung, Bankettbestuhlung oder offenes
Workshop-Setup – unser Tagungsraum lässt sich völlig frei gestalten und an Ihr individuelles
Tagungsformat anpassen. Für kleinere Events oder einzelne Fokusgruppen lässt sich der
Raum ganz flexibel in drei Segmente unterteilen.

Auf einen Blick
Tagungsraum Unser Tagungsraum 

Gelbhansekopf

Ihr Hotspot für inspirierende Meetings & Events

Kapazitäten im Überblick

50 Personen

80 Personen

40 Personen

45 Personen



 

Aufteilung
Tagungsraum

Raum A – Für den vollen Durchblick

Kapazitäten im Überblick

20 Personen

30 Personen

17 Personen

26 Personen



Aufteilung
Tagungsraum

Raum B – Arbeiten mit Aussicht

Kapazitäten im Überblick

20 Personen

30 Personen

17 Personen

20 Personen



Aufteilung
Tagungsraum

Raum C – Fokus auf neue Impulse

Kapazitäten im Überblick

20 Personen

12 Personen



Tagungspaket 1 
Halber Tag, ab 69€ pro Person 

Tagungsraum mit Bestuhlung nach Wunsch
Technikpaket mit Digi-Board, zwei Flipcharts, Metaplanwand,
WLAN, Blöcken & Stiften sowie einem Moderationskoffer
Tagungsgetränke Wasser medium/still
Eine Kaffeepause am Vor- oder Nachmittag

        mit Softgetränken und Snacks
Mittagessen mit 2-Gang-Menü, Buffet möglich ab 20 Personen
Betreuung durch unser Tagungsteam

Tagungspaket 3
Ganzer Tag inkl. Abendessen,
ab 109€ pro Person

Beinhaltet Paket 1 und 2 sowie ein
Abendessen mit 3-Gänge-Menü

Tagungspaket 2 
Ganzer Tag, ab 79€ pro Person 

Vormittags mit Softgetränken und Snacks,
auf Wunsch mit belegten Semmeln und
Butterbrezen
Nachmittags mit Softgetränken, Kuchen,
Schnitten und Obst

Beinhaltet Paket 1 sowie eine zweite Kaffeepause

Tagungspakete
Unsere



Empfang mit Aperitif 
oder Abschlussgetränk 
Ab 22€ pro Person

Dauer: max. 1,5 Stunden 
Prosecco oder Spritz-Getränke auf Eis 
Bier frisch vom Fass 
Softdrinks und Wasser

Empfang an der Feuerschale 
Ab 12€ Pro Person

Dauer: max. 1,5 Stunden 
Heißer Glühwein, Punsch und Jagertee
Feuerschale und Stehtische

Allgäuer Flammkuchen 
Ab je 14€
Belegt nach Wahl:

Elsässer Art
Lachs-Dill
Romadur-Preiselbeer (vegetarisch)

Heiße Allgäuer Seelen 
Ab je 8€
Belegt nach Wahl:

Schinken-Käse
Salami-Käse
Veganer Käse 

Leistungen
Zubuchbare



U n s e r e  S c h l e m m e r - A n g e b o t e
f ü r  f l e i s s i g e  T a g u n g s g ä s t e

Nachdenken macht hungrig – und gemeinsames Genießen verbindet. Darum haben wir
abwechslungsreiche Menü-Optionen zusammengestellt, die Ihren Tagungsgästen genau
das bieten, was sie am Abend brauchen. Freuen Sie sich auf einzigartige kulinarische
Erlebnisse zum Teilen und Genießen, die Ihren Tag stilvoll abrunden.

Ob Liquid Grill, Fondue-Abend, Allgäuer Kässpatzen oder BBQ unter freiem Himmel: Jede
Option bietet Ihnen und Ihren Gästen authentische Allgäuer Genussmomente direkt vor Ort
und kann individuell auf Ihre Gruppe abgestimmt werden.

Highlights
Kulinarische

W e r  g e m e i n s a m  t a g t ,  d e r  s o l l  a u c h  g e m e i n s a m  s c h l e m m e n !  



Highlights
Kulinarische

3 - G A N G - M E N Ü  “ L I Q U I D  G R I L L ”

Reichhaltiges Vorspeisen- und Salatbuffet
Hauptgang vom Liquid Grill, wahlweise mit 

Roastbeef (ca. 200g),
Filet vom Allgäuer Landschwein (ca. 200g)
oder Riesengarnelen (je nach Größe ca. 3 Stk.)
Vegetarische Alternative: Käsefondue

Dessert

L i q u i d  G r i l L

Gemütliche Lagerfeuerromantik, direkt an Ihrem
Tisch: 
Unser Liquid Grill nutzt feinen Rum und einen Hauch
Zucker als Brennstoff. 
Die Flamme brennt sauber, das Grillgut wird langsam
am Spieß gedreht und erhält somit köstliche
Röstaromen mit einer leichten Karamellnote. 
Raucharm, intensiv im Geschmack und perfekt
gegart.

Ob Fleisch, Fisch oder Meeresfrüchte: Sie und Ihre
Gäste grillen Ihr Centerpiece selbst auf den Punkt,
begleitet von einer Auswahl an leckeren Beilagen,
Soßen und Gewürzen.

3 - G A N G - M E N Ü  “ F O N D U E - A B E N D ”

Reichhaltiges Vorspeisen- und Salatbuffet
Hauptgang, wahlweise mit 

Brühefondue: Roastbeef, Filet vom
Allgäuer Landschwein, Hähnchen, diverse
Soßen und Dips. Beilagen:
Kartoffelbrötchen, Pommes, mediterranes
Gemüse
Käsefondue: Drillingskartoffeln,
Kartoffelbrötchen, Cornichons,
Silberzwiebeln, Maiskölbchen, Trauben
Auf Wunsch können die Fondues
gemischt serviert werden

Dessert

F o n d u e - A b e n d

Darf für die perfekte Hüttenatmosphäre nie
fehlen: Beim Fondue-Abend genießen Sie und
Ihre Gäste einen geselligen Hüttenabend, wie er
authentischer nicht sein könnte. Ob mit würziger
Brühe oder cremigem Käse - hier wird jeder Tisch
zum Mittelpunkt eines genussvollen Abends. 

Unsere Fondues werden direkt am Tisch frisch
zubereitet, begleitet von sorgfältig ausgewählten
Beilagen, Soßen und Dips. 

4 0 €  p r o  P e r s o n
ab 10 Personen

4 0 €  p r o  P e r s o n
ab 10 Personen



Highlights
Kulinarische

“ W a l d & W i e s n - B B Q - A b e n d ”

Reichhaltiges Vorspeisen- und Salatbuffet
Hauptgang vom Grill, wahlweise mit 

Entrecôte & Hüftsteak vom Rind
Hähnchen, Schweinenacken & Bratwürste
Lachs, Dorade & Garnelen
Grillkäse, Halloumi & vegetarische
Spezialitäten
Alle Fleisch- und Fischsorten sind
wahlweise pur oder hausmariniert
verfügbar

Dessert

W a l d & W i e s n - B B Q

Wenn die Glut glimmt und der Duft von Kräutern,
Fleisch und geröstetem Gemüse in der Luft liegt,
entfaltet sich das Beste, was der Sommer zu
bieten hat. Unser BBQ-Grillbuffet unter freiem
Himmel verbindet Allgäuer Bodenständigkeit mit
feiner Grillkultur – authentisch, genussvoll und
gesellig.

Jeden Freitag von Ende Mai bis Mitte September 
oder bei Exklusivbuchung.

a b  3 8 €
pro Person

3 - G a n g - M e n ü  “ K ä s s p a t z e n - A b e n d ”

Reichhaltiges Vorspeisen- und Salatbuffet
Hauptgang: Allgäuer Kässpatzen

Live zubereitet
Optional Einbeziehung der Gäste in die
Zubereitung

Dessert

A l l g ä u e r  K ä s s p a t z e n - A b e n d

Der Klassiker aus dem Allgäu: 
Bei unserem Kässpatzen-Abend erleben Sie
traditionelle Allgäuer Küche mit einem
besonderen Live-Charakter, wenn wir unsere
Schmankerl direkt am Tisch zubereiten und
servieren. 

Auf Wunsch können Sie sogar aktiv bei der
Zubereitung mitwirken. So entsteht ein
stimmungsvoller gemeinsamer Genussmoment in
gemütlicher Atmosphäre!

2 5 €  p r o  P e r s o n

bei  Exklusivbuchung mit  L ive-Cooking je  30€
(ab 30 Personen)



Highlights
Kulinarische Die Bergtafel: Unser Meal-Sharing-Event

Die Allgäuer Tafelrunde lädt ein zu einem gemütlichen Abend mit den feinsten
Schmankerln unserer Region: An einer langen Tafel in unserer Stube versammeln sich
Ihre Gäste und genießen traditionelle Allgäuer Leckereien wie unsere würzige
Rinderkraftbrühe mit Hüttenmaultaschen, das feine Edelhirschgulasch an
Serviettenknödeln und hausgemachten Kaiserschmarrn. 

An der Bergtafel ist geselliges Beisammensein vorprogrammiert, denn alle Speisen
werden auf großen Platten in der Mitte der Tische serviert – so entsteht ein offenes
und familiäres Miteinander, bei dem sich die Kolleginnen und Kollegen ganz
automatisch austauschen.

Ein Abend voller Allgäuer Genuss, echter Herzlichkeit 
und mit vollem Wir-Gefühl. 



Highlights
Kulinarische Die Bergtafel: Unser Meal-Sharing-Event

Der Ablauf unserer “Bergtafel”

1. Begrüßung & Aperitif
Ein Glas Obstler, Holunder-Sekt oder hausgemachter Likör (auch alkoholfrei möglich),
dazu Häppchen wie Käsebrot mit Bauernbutter, Speck und Radieschen.

2. Alpenländische Vorspeisen – „Antipasti der Berge“
Brotzeitbrettl mit Bergkäse, Kaminwurzen, Schinken, hausgemachtem Aufstrich,
eingelegten Gurken und frischem Bauernbrot – auf Holz- oder Schieferplatten serviert,
zum Durchreichen und Teilen.

3. Suppe – „Primo der Berge“
Kräftige Rinderkraftbrühe mit Hüttenmaultaschen oder cremige Pilzsuppe der Saison
in Schüsseln serviert, zum Selbstschöpfen.

4. Hauptgang – „Secondo alpin“
Braten vom Alprind oder Edelhirschgulasch mit Serviettenknödeln, Schmorgemüse und
Apfel-Blaukraut.
Alternativ: Gebratener Saibling aus dem Gunzesrieder Tal mit Petersilienkartoffeln
und Zitronen-Dill-Soße.

5. Dessert
Kaiserschmarrn in der Pfanne mit Zwetschgengröstl oder Apfelstrudel mit Vanillesauce
zum Teilen in der Mitte der Tafel serviert.

6. Digestif & Hüttenstimmung
Kräuterschnaps, Zirbenschnaps oder Enzian als stimmungsvoller Abschluss.

Ab 65€ pro Person,
Für Gruppen ab 30 Personen



I h r  S c h l ü s s e l  f ü r  e i n e  e r f o l g r e i c h e  T a g u n g

Neben tollen Speakern und wertvollen Inhalten braucht es für eine gelungene Tagung immer
auch das passende Rahmenprogramm - denn erst mit Momenten, die in Erinnerung bleiben,
wird aus einem schnöden Arbeitstermin ein wertiges und stimmiges Business-Event. 

Mit welchen Eventideen Sie Ihre Tagung aufwerten, das kommt ganz auf Ihr Ziel an. Je nach
Anlass bieten sich verschiedene Konzepte an, zum Beispiel:

ein entspannter Icebreaker: Lockert die Stimmung auf und erleichtert die
Zusammenarbeit - besonders wichtig in überregionalen Teams!

aktiven Pausen zwischen den Themenblöcken: Lenken den Fokus kurz weg vom
Arbeitssetting und sorgen für einen frischen Kopf.

ein Abschluss mit Wow-Effekt: Macht Tagungsinhalte greifbar und verknüpft frisch
erarbeitete Strategien mit gemeinsamen Erfolgserlebnissen.

Ihr Vorteil bei einer Tagung im Wald & Wiesn: 

Egal, ob kreativ oder herausfordernd, aktiv oder entspannt - gerne unterstützen wir Sie dabei,
Ihre Tagung mit dem perfekten Teamevent abzurunden. 

Und Events können wir: Denn mit den Premium-Events unserer Agentur Allgäu Events bieten
wir unseren Kunden bereits seit 20 Jahren die Bühne, die sie und ihre Inhalte verdienen. 
Der Schlüssel: Maßgeschneiderte Veranstaltungskonzepte, die unsere erfahrenen Event-
Architekten passgenau auf Ihre Bedürfnisse zuschneiden.

Nachfolgend stellen wir Ihnen drei Teamevents vor, die Sie perfekt in Ihr Tagungsprogramm
in unserem Hotel integrieren können. 

zwischen 
Wald & Wiesn

Teamevents U n s e r e  E v e n t a g e n t ur :  A l l g ä u  E v e n t s

https://www.allgaeu-events.com/events/


Gipfeleroberung

Shortfilm-Challenge
Wir liefern Drehbuch und Technik, Sie den
Cast und die Filmcrew: Bei unserer Shortfilm-
Challenge produzieren Sie und Ihre Gäste
Ihren persönlichen Blockbuster. Und das
komplett in Eigenregie - von Kostüm und
Schauplätzen bis hin zu Ton und Kamera! 

Wie der Film ausgeht? Das wird Ihnen erst
nach dem Abendessen klar – wenn wir den
Film längst für Sie fertig geschnitten haben.
Also: Auf zur Premiere mit Cola und Popcorn!

Raus aus dem Meeting und rauf auf den
Gelbhansekopf! Gemeinsam erleben Sie
eine actionreiche Expedition voll kniffliger
Rätsel und packender Team-Challenges,
um Stück für Stück den Gipfel zu
erklimmen.

Oben angekommen stoßen Sie im
malerischen Bergpanorama auf Ihre
Leistung an und halten Ihren Triumph mit
einem Gruppenfoto für die Nachwelt fest. 

Hüttenolympiade  
Bei spaßigen Hüttenspielen lassen Sie und
Ihre Gäste den Tag in ungezwungener
Atmosphäre ausklingen und starten
entspannt in den Feierabend.

Ob kompetitiv oder teamfördernd, vom
Geschicklichkeitstest bis zur Kraftprobe:
Sie entscheiden, in welchen Spielen Sie
und Ihre Teilnehmenden sich messen. 

Mit dabei sind Klassiker wie Baumsägen,
Wettnageln oder Krugstemmen, aber auch
ausgefallene Challenges wie
Zwillenschießen und Team-Sackhüpfen.

Erlebnis-Ideen
Teamevents



Wald & Wiesn
Tagungen Rahmenbedingungen

Exklusive Buchung & Nutzung
Für Ihre Tagung bieten wir unser Berghotel gerne auch zur exklusiven Nutzung an.
Die Miete hierfür beträgt 8.300 € pro Tag und beinhaltet:

Alle Zimmer & Suiten des Hotels
Einen eigenen Restaurantbereich
Wellnessbereich mit Sauna & Whirlpool
Terrassenflächen

Die Mietkosten werden ab Buchungseingang im vollen Umfang fällig.
Bei exklusiver Buchung des Hotels setzen wir zusätzlich einen täglichen Mindestumsatz 
von 4.000€ für die Verpflegung voraus. Wird dieser nicht erreicht, wird der Differenzbetrag
in Rechnung gestellt.

Räumlichkeiten & Nutzung
Die Nutzung der Veranstaltungsräume ist standardmäßig bis 18:00 Uhr möglich.
Verlängerungen können individuell mit uns abgesprochen werden.
Individuelle Absprachen zu Raumaufteilung, Bestuhlung und Ablauf sind jederzeit
möglich.
Unsere Hotelbar ist grundsätzlich bis 23:00 Uhr geöffnet. Auf Anfrage lassen wir die Bar
gerne länger geöffnet; für jede weitere angefangene Stunde berechnen wir 150€.

Tagungstechnik & Ausstattung
Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne zusätzliche Technik für Präsentationen, Workshops
oder Meetings zur Verfügung.
Alle Details und Preise hierzu besprechen wir individuell und erstellen ein separates
Angebot.



Wald & Wiesn
Tagungen Rahmenbedingungen

Catering & Verpflegung
Wir gestalten maßgeschneiderte Menüs oder Buffetlösungen, abgestimmt auf Ihre
Veranstaltung und die Bedürfnisse Ihrer Teilnehmer.
Unser Anspruch: Keine Standardmenüs, sondern kulinarische Highlights, die Ihr
Tagungserlebnis abrunden.
Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl passender Weine und Getränke.

Teilnehmerzahlen
Grundsätzlich setzen wir keine Mindestanzahl voraus - auch kleinere Gruppen sind
jederzeit herzlich willkommen.
Für Tagungen mit unter 10 Personen berechnen wir einen Mietaufpreis von 250€.
Die Voraussetzung für die exklusive Nutzung ist in der Regel die Buchung der
Hotelzimmer, da die Sitzplätze abends begrenzt sind.

Individuelle Angebote
Jede Tagung wird von uns individuell geplant: Abgestimmt auf Ihre Ziele,
Teilnehmerzahl und den gewünschten Rahmen.
Wir erstellen Ihnen gerne ein maßgeschneidertes Angebot.

Alle Preise in diesem Tagungsbooklet verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.



Berghotel Wald & Wiesn
Lappbachweg 4
87538 Balderschwang

info@wald-wiesn.de
wald-wiesn.de

Tel.: 08326 - 1020


